As dore Gupperfoph

Kartoﬂelcremesﬁppchen/ Baguette

500€
Soljanka nach Art des Hauses/ Sahne/ Baguette
780€

\/o—rsla,e/i/Sexu

Salat/Tomate/Gurke/Zwiebel /Kerne-Mix/Vinaigrette/Baguette
500€
Fiinf Résti-Ballchen/Speck,/Bergkase/Preiselbeeren,/Salat
850€
Panierter Hirtenkase/ Tomaten/Kase/ Salat/Baguette
900€
Wiirzfleisch vom Schwein/Butterkase/Baguette
930€

T clie P phoer

Zwei Spiegeleier/Bratkartoffeln/Gewiirzgurke,/Salat
1000€
Schweinesiilze/hausgemachte Remoulade/Bratkartoffeln/Salat
1590€

oo ik

Hahnchenbrustfilet/Tomatensauce/Mozzarella/Kroketten/Salat
1950€
Hahnchenbrustfilet/Rahmchampignons/Bratkartoffeln,/Salat
2000 €



s Fisdars N

Drei Matjesfilets/hausgemachte Remoulade/Bratkartoffeln/Salat
1950€
Zanderfilet/ griine Bohnen,/Speck-Zwiebel -Stippe,/Salzkartoffeln
2550€
Lachsfilet/fruchtige Tomatensauce/ Bandnudeln,/Rucola
2400€

D Popht - Kot

QD;[F}S EQ‘U,L& peise
Schweineschnitzel Hamburger Art"/Spiegelei/Bratkartoffeln/Salat
1990€
Pt
Schweineschnitzel mit Wiirdleisch/Butterkase/Pommes Frites/Salat
2290€
Pt
Rinderroulade/Zwiebeln/Gewiirzgurke/Speck,/Rotkohl /Salzkartoffeln
2450€

Vegifrrizches

Salat/Tomate/Hirtenkase/Zwiebel /Granatapfelkerne,/
Vinaigrette/Baguette
1090€
Bandnudeln/Basilikum-Sahne-Sauce/Cocktailtomaten/Parmesan
1190€

Gnocchi/ Thg mian~Rahmchampi8nons/ Tomate/ Rucola
1250€



Frir Kenoppe & Neid

qum»o{e/ Hausgebackener Fierkuchen / Apfelmus
650€

74—4@5@,«/ Héihnchen~Nuggets/ Pommes Frites/Salat
8350€

Lwei 3e]3ackene Ap{elringe/ Vanilleeis/ Sahne
750€
Warmes Schokokﬁchlein/ Vanilleeis/ Sahne
820€

gamgfa 6»«3,@(, (O,? | Orangensa{t/v anilleeis/ Sahne)

520€
8&;5%1%—(,9»0{0 (O,Ql Kakaomilch/ Vanilleeis/ Sahne)

520€

/\/ arrenhecher (1 Kugel Smarties-Eis/Sahne/bunte Streusel)
340€

(Je eine Kugel I‘Ii1111)eer~Joghurt/ E.yc]]oeere/v anille/ Rote Griitze/ Sahne)
780€

‘l’<ourovwx-ou/— /\[ wss - %—wl»u
(9 Kugeln Walnuss/ 1 Kugel Schokolade/ Karamellsauce/ Krokant/ Sahne)
780€

WVJ%QLW
(3 Kugeln Vanille/ Ap{elmus/ Eierlikér/ Sahne)
820€

Kugel 1,70 €
Sahne Portion 080€



Beclewrerk

Hausgebackener Kuchen nach Wahl am Kuchenbiifett

Stiick 420€
Stiick mit Sahne 5,00 €
:!’<a«tte o sfpes A;f:f‘;‘m
Caffé crema 300€
Cappuccino 380€
Chococcino 3,90 €
HEIMBS

Milchkaffee 4,50 €
Flat White 4,80 €
Latte Macchiato 4,80 €
Espresso 360€
Doppelter Espresso 480 €
Espresso Macchiato 380€
Vollmilch 3,80 €
Weifle Schokolade 3,80 €
Tasse Kaffee 210€
Pott Kaffee 3,10 €
Glihwein 4,00 €

Grog (4 cl 40% Rum) 4,00 €



-

EARLGREY

- Tatséchlich ist dieser Keo Tee mit seinem feinen Bergamotte-Aroma durchaus legendar.

GRUNER TEE

- Wie ein warmer Sommerregen in den saftig griine Hochlandebenen Chinas.

INGEL DER GTINNE
~Die ay urvedische Mischung aus Fenchel, Zimt, Siiﬁholz, Anis, Nelke,

Kardamom und Pleffer wird von einer leichten Ingwerscharfe und zitroniger Frische begleitet.

PFEFFERMINZE

~Dieser erfrischende Keo begeistert: Mit kiihler Leichtigkeit wird die Pfefferminze stets zum
herrlichen Getrank mit belebender Wirkung,

ORANCUFA

~Prall getiillt mit frischen Orangen~ und Maracuja~Aromen. Die Hibiskusbliite spendiert dazu ihr
leuchtendes Rubinrot.

SAND DORN-GANNE

- Fiir diesen Keo wurde der Sanddornmit leichten Apfel und Orangen-Fruchtnoten sowie
einemsahnigen Aroma a]ogerunclet.

POOTBOSG KARAMELS

~ Ein tiefes Leuchten, duftende Warme, zarte Wiirze, silf3e Erinnerungs Das beschreibt diesen
intensiven Keo mit
seinem warmherzigenKaramellcharakter — der Gaumenschmeichler unter den Keo Tees.

PFLAUME - ZIMT

~ Fruchtig und feinwiirzig, warmend und einfach késtlich.

ieCGlas KCO® 350€

/\/MVVL/IQMI[G»O‘LZW-OUSSM



Pivonadn vor dor Pyroser Pardorasare

Cola, Orange, Litrone 0,3 | 3,00 €
051 500€
Klassik oder Naturell 021 1,90 €
F. 071 640€
Tonic Water F.0251 310€
Bitter Lemon FlL O,Qf) 1 3,10 €
Ginger Ale Fl. 0,?5 | 5,10 €
oo (Dol
light 031 320€
Orange/ Ap{el/ Kirsch/ O,Ql 2,40 €
Banane/Rhabarber,/ 051 520€
Johannisbeersaft
Tomatensaft FlL. O,Q | 9,50 €
Saftschorle 0,3 1 3,00 €
051 500€
Wernesgrﬁner 031 380€
051 520€
Alster (Wernesgriiner mit Zitronenlimonade)
031 380€ 051 520€
Racle]oerger 051 380€
051 520€
Liibzer Schwarzbier 0,5 | 3,80 €
051 520€
Pg raser Hefeweizen hell 0,5 | 5,50 €

Trinkt s Bior v feblbfifricen nd
Ther werdef wie veresen]

Getoatile mas e Floske

Schofferhofer



Hefeweizen alkoholfrei 0,5 1 4,80 €

Liibzer 00 %
(alkoholfreies Pils) 0,33 | 3,50 €
Alster
(Lii]ozer 0,0 % mit Sprite) 051 480€
Berliner Weisse
(Himbeer, Walclmeister) 0331 400€
,,Stei{111acher“ (Hauskréuter) 2cl 3,00 € 4l 5,00 €
Ramazotti 2l 3,50 € 4l 5,50 €
Woeizenkorn (39%) 2cl 3,00 € 4] 5,00 €
Wodka (Gorbatschow) 2cl 3,50 € 4l 5,50 €
Malteser Aquavit 2cl 3,50 € 4l 5,50 €
Obstler ,Reiche Exnte” 30% 2 cl 350€ 4 5H0€
Berliner Luft (P{ef{erminz) 2l 3,00 € 4l 5,00 €
Goldkrone 2d 300€ 4 500€
J ohnng Walker (Recl Lal)le) 2d 3D50€ 41 5H0€
Jim Beam 2l 3,50 € 4l 5,50 €
Saure Kirsche 2cl 3,00 € 4] 5,00 €
Rhabarber 2d 300€ 41 500€
Amaretto 2cl 3,00 € 4] 5,00 €
Baileys 2d 350€ 4cd 550€
Eierlikor 2dl 300€ 4l 500€
@E‘ 'e/r szf—‘,,g/v[mwss N
Campari @] (4 cl Campari/ Orangesa{t) 6,00€
Batida Kirsch (4c1 Kokoslikb'r/ Kirschsa{t) 6,00 €

Aperol Sprizz (4c1 Aperol/ Sekt trocken/ Mineralwasser) 7,00 €
Havana Cola (4 cl Havana/ Coca Cola ) 700€
Gin Tonic ( 4l Boml)ag Saphire/ Tonic Water) 7,50 €

Lillet Berrg (6 cl Lillet/ Himbeeren/ Wild Bern] Limo) 7,50 €

(W eiBueine

Corder - Gehesrehe
021 620€ 0751 2000€



liel)licll/ Fruchtbetont und sii{{ig, Avomen tropischer Friichte.

\ fonision ~ QJAWJM
021 540€ 0751 1700€
halbtrocken / Fruchtnoten von Pfirsich und Cassis

021 640€ 0,751 2100€

trocken/ Saftig und vollmundig mit Aromen tropischer Friichte.

021 640€ 0751 21,00€

trocken / Nuancen von Honigmelone und Zitrus. Hauch von Vanille und Mandel.

vausw—w ~ @wnwex lieblich

0,21 540€ 0751 1700€

Noten von Brombeere, Sauerkirsche und Holunder. Weich mit siillichem Tannin.

\ /il J\;D‘~ @Wn,telp{w halbtrocken
0,21 640€ 0751 2100€

Herrliche Kirschnoten mit feinen Nuancen roter Beeren.

VJJ,» g§&~ CD-VVV\/BQ/LO{M trocken
0,21 640€ 0751 2100€

Fruchtiges Bukett von roten Beeren. Vollmundig und elegante Wiirze.

VWM,L ~ QZ(W[” trocken
021 640€ 0,751 21,00€

Avomen reifer Beeren, Kirsche & Pflaume. Gewiirze, Krauter Lakritz

Dostein

Uuu/» 9\9[25 %Mw halbtrocken

021 640€ 0751 2100€

Jugendlich strahlender Rosé. Frisch und mit Avomen von Brombeeren

@;ﬁ&aﬁwtwu mild, halbtrocken, trocken

011 320€ 0,71 1680€

B 10 Gkt dr Pty



L

Du sollst den Willkommenstrunk nicht verweigern und hast den Platz einzunehmen, den Dir der Ritter

zuweist.

2.
Du sollst Dir die Finger und Fiile waschen bevor Du Dich auf das

Fressen stiirzt.

3.

Du sollst nicht mit den Fingern, sondern mit dem Silber essen wie es sich
ziemt und aus handgetoplerten Steinzeug trinken.

4.

Du sollst von allem, was das Bankett zu bieten hat essen.
Vergiss aber nicht etwas fiir die Armen auf Deinem Platze zulassen.

3.
Du sollst es mit den groben Lauten bekunden,
wenn Dir Speis und Trank munden.

6.

Du sollst die Frauenzimmer, die Dich bedienen,
nicht belastigen oder betétscheln. Sie stehen unter des Ritters Schutze.

[é
Du sollst Deinen Nachbarn bei Tische nicht bedrdangen, ihm nicht die saftigsten Stiickklein stibitzen und
nicht seinen Wein aussaufen.

8.

Du sollst nicht, so unter den Gasten ein Streit entbrennt,
nach Stuhlbeinen, Schemeln oder sonstigem Mordwerkzeug greifen.
Vielmehr soll alsdann jecler manniglich sich also verhalten wie " s seiner wohlachtbaren Kumpenei eignet
und gebiihret.

0.

Du sollst den guten Gaben zusprechen, keine Fratzen schneiden und nicht trotzig dreinschauen, ansonsten
hast Du Dolch und Kumpen entwirket.

10.
Du sollst vor Ehrfurcht erstarren und Dein Wohlwollen bekunden,
sobald der GroRmeister seine ehrwiirdigen Gemauer betritt.

G st illlaman i o Gpunackingy e opobl, o]
™ b dos Mobl voraigliche bokommen] €5 wivd arcgecteldi.
Postcent

Mit der Exétinung der Ritterbutze 1992 nahm alles seinen Lauf.
Der gesamte Komplex war einst eine alte Scheunenanlage, die zu einem Bauerngut gehorte. Der heutige
Rittersaal und ein Teil des Hotels wurden erst in den Jahren 1993-1999 umgel)aut.
Esblieb kaum ein Stein auf dem anderen. So wurde zum Beispiel fiir den Rittersaal (100 Pl'dtze) eine fir die
Gegend typische Decke,



die Preu{genkappe, eingezogen.
Unsere ehrwiirdigen Geméauer sind bestiickt mit
Keramik der ehemaligen Topferei von Familie Kort,
Geratschaften aus GroRmutters Zeiten und allem was ein Ritter damals brauchte.

Dot

Mit 2 Suiten und 10 Doppelzimmer eréfineten wir im Jahre 1995
unser kleines Landhotel.
Im Laufe der Zeit kamen weitere 10 Zimmer.
Somit umfasst unser Hotel heute D8 Nachtlager.
Alle Zimmer sind individuell eingerichtet und mit Namen versehen die mittelalterlichen Charme

versprithen.

Glrchaonits

Bei uns haben Sie alles unter einem Dach.

Seit 2003 konnen sich Verliebte in unserem rustikalen Ambiente standesamtlich das Ja-Wort geben.
Anschliefend kénnen sich die Vermahlten in den Kreise ihrer Lieben begeben und den schénsten Tag im
Leben mit einem rauschenden und unvergesslichen Feste in unserem Saale krénen.

Hinterher bieten unsere Gemacher einen gemiitlichen Schlafplatz fiir Brautpaar und Gaste.

B bt Sy s Uit od Prricrurgs i o -
;uxw:

2010-Umbau der Sanitéiranlagen und der ,,Ritterbutze“ in Standesamt

2012-Neugestaltung des Frithstiickraums & 2020 ~-Neubestuhlung

2014-neue Terrassenmobel und Boxspringbetten fiir die Schlafgemécher
2016~Erweiterung des Terrassenbereichs &~ 2026-neue Sonnenschirme
2017 -Installation einer W-Lan Anlage
2018-Neubestuhlung des Rittersaals
2019-Renovierung und Neuméblierung der Hotelzimmer von 1999
2020-Installation einer neuen TV-Anlage
2021-Einbau einer Beregnungsanlage

2022-neue Auslegware in allen Zimmern

2023-Renovierung der Bader von 1999
2024- Einbau von Fliegengitter in allen Geméchern

Finen schénen Aufenthalt wiinschen Familie Penno und Team!

Vors]geisen

Kno]:olauchcremesﬁppchen/ Chorizo~Chip
Kartoffelcremesiippchen
Soljanka/ Sahne

Kleiner Salat



Sattingungsbeilagen
Salzkartoffeln
Bratkartoffeln

Gnocchi

Gemiisebeilagen

Rotkohl

Rahmchampignons
Basilikum~Sahne-Sauce

Tomatensauce

Griine Zwiebel -Speck-Bohnen

Fleisch ¢5” Fisch

Schweineschnitzel / unpaniert
Hahnchenbrustfilet
Lachs
Zander

Matjes

Ib@ www — nser g«wm

Speisendnderungen 100€
Speisen aufler Haus (Verpackungskosten) 0,80€



