
Kartoffelcremesüppchen/Baguette 

5,90 € 

Soljanka nach Art des Hauses/Sahne/Baguette 

7,80 € 

 

Salat/Tomate/Gurke/Zwíebel/Kerne-Mix/Vinaigrette/Baguette  

5,90 € 

Fünf Rösti-Bällchen/Speck/Bergkäse/Preiselbeeren/Salat 

8,50 € 

Panierter Hirtenkäse/ Tomaten/Käse/ Salat/Baguette 

9,00 € 

Würzfleisch vom Schwein/Butterkäse/Baguette 

9,50 € 

 

Zwei Spiegeleier/Bratkartoffeln/Gewürzgurke/Salat 

10,00 € 

Schweinesülze/hausgemachte Remoulade/Bratkartoffeln/Salat 

13,90 € 

 

Hähnchenbrustfilet/Tomatensauce/Mozzarella/Kroketten/Salat 

19,50 € 

Hähnchenbrustfilet/Rahmchampignons/Bratkartoffeln/Salat 

20,90 € 



Drei Matjesfilets/hausgemachte Remoulade/Bratkartoffeln/Salat 

19,50 € 

Zanderfilet/grüne Bohnen/Speck-Zwiebel-Stippe/Salzkartoffeln 

23,50 € 

Lachsfilet/fruchtige Tomatensauce/ Bandnudeln/Rucola 

24,90 € 

 

Schweineschnitzel "Hamburger Art"/Spiegelei/Bratkartoffeln/Salat 

19,90 € 

Schweineschnitzel mit Würzfleisch/Butterkäse/Pommes Frites/Salat 

22,90 € 

Rinderroulade/Zwiebeln/Gewürzgurke/Speck/Rotkohl/Salzkartoffeln 

24,50 € 

 

Salat/Tomate/Hirtenkäse/Zwiebel/Granatapfelkerne/ 

Vinaigrette/Baguette 

10,90 € 

Bandnudeln/Basilikum-Sahne-Sauce/Cocktailtomaten/Parmesan 

11,90 € 

Gnocchi/ Thymian-Rahmchampignons/Tomate/Rucola  

12,50 € 



Hausgebackener Eierkuchen/Apfelmus 

6,50 € 

Hähnchen-Nuggets/Pommes Frites/Salat 

8,50 € 

 

Zwei gebackene Apfelringe/Vanilleeis/Sahne 

7,50 € 

Warmes Schokoküchlein/Vanilleeis/Sahne 

8,20 € 

 (0,2 l Orangensaft/Vanilleeis/Sahne) 

5,20 € 

 (0,2 l Kakaomilch/Vanilleeis/Sahne) 

5,20 € 

 

 (1 Kugel Smarties-Eis/Sahne/bunte Streusel) 

3,40 € 

 

(Je eine Kugel Himbeer-Joghurt/Erdbeere/Vanille/Rote Grütze/ Sahne) 

7,80 € 

 

(2 Kugeln Walnuss/1 Kugel Schokolade/Karamellsauce/Krokant/Sahne) 

7,80 € 

 

  

(3 Kugeln Vanille/Apfelmus/Eierlikör/Sahne) 

8,20 € 

 

Kugel    1,70 € 

Sahne Portion    0,80 € 

 



Hausgebackener Kuchen nach Wahl am Kuchenbüfett

Stück    4,20 € 

Stück mit Sahne  5,00 € 

 

Caffè crema   3,60 €

Cappuccino    3,80 €

Chococcino    3,90 € 

 

Milchkaffee   4,50 € 

Flat White    4,80 € 

Latte Macchiato  4,80 € 

Espresso   3,60 € 

Doppelter Espresso  4,80 € 

Espresso Macchiato  3,80 € 

 

Vollmilch   3,80 € 

Weiße Schokolade  3,80 € 

 

Tasse Kaffee   2,10 € 

 Pott Kaffee   3,10 € 

 Glühwein   4,00 € 

Grog (4 cl 40% Rum)  4,00 € 

 

 



 

- Tatsächlich ist dieser Keo Tee mit seinem feinen Bergamotte-Aroma durchaus legendär. 

 

 

- Wie ein warmer Sommerregen in den saftig grüne Hochlandebenen Chinas. 

 

 

- Die ayurvedische Mischung aus Fenchel, Zimt, Süßholz, Anis, Nelke, 

Kardamom und Pfeffer wird von einer leichten Ingwerschärfe und zitroniger Frische begleitet. 

 

 

- Dieser erfrischende Keo begeistert: Mit kühler Leichtigkeit wird die Pfefferminze stets zum 

herrlichen Getränk mit belebender Wirkung. 

 

 

- Prall gefüllt mit frischen Orangen- und Maracuja-Aromen. Die Hibiskusblüte spendiert dazu ihr 

leuchtendes Rubinrot. 

 

 

- Für diesen Keo wurde der Sanddornmit leichten Apfel und Orangen-Fruchtnoten sowie 

einemsahnigen Aroma abgerundet. 

 

 

- Ein tiefes Leuchten, duftende Wärme, zarte Würze, süße Erinnerung: Das beschreibt diesen 

intensiven Keo mit 

seinem warmherzigenKaramellcharakter – der Gaumenschmeichler unter den Keo Tees. 

 

 
 

-  Fruchtig und feinwürzig, wärmend und einfach köstlich. 

 

 

je Glas   3,50 € 

 

 
 



Cola, Orange, Zitrone  0,3 l  3,00 € 

0,5 l  5,00 € 

 

Klassik oder Naturell  0,2 l  1,90 € 

                    Fl.  0,7 l                 6,40 € 

Tonic Water         Fl. 0,25 l       3,10 € 

Bitter Lemon         Fl. 0,25 l  3,10 € 

Ginger Ale         Fl. 0,25 l  3,10 € 

 

 

light  0,3 l  3,20 € 

 

Orange/ Apfel/Kirsch/ 0,2 l  2,40 € 

Banane/Rhabarber/  0,5 l  5,20 € 

Johannisbeersaft  

 

Tomatensaft            Fl. 0,2 l  2,50 € 

 

Saftschorle   0,3 l  3,00 €       

 0,5 l  5,00 € 

 

Wernesgrüner   0,3 l  3,80 €       

 0,5 l  5,20 € 

Alster (Wernesgrüner mit Zitronenlimonade)   

0,3 l  3,80 €    0,5 l  5,20 € 

Radeberger   0,3 l  3,80 € 

0,5 l  5,20 € 

Lübzer Schwarzbier  0,3 l  3,80 € 

0,5 l  5,20 € 

 Pyraser Hefeweizen hell 0,5 l  5,50 € 

 
 

Schöfferhofer  



Hefeweizen alkoholfrei 0,5 l  4,80 € 

 

Lübzer 0,0 %                 

(alkoholfreies Pils)  0,33 l  3,50 € 

 

Alster  

(Lübzer 0,0 % mit Sprite)       0,5 l  4,80 € 

 

Berliner Weisse  

(Himbeer, Waldmeister) 0,33 l  4,00 € 

 

„Steifmacher“ (Hauskräuter) 2 cl 3,00 €  4 cl 5,00 € 

Ramazotti   2 cl 3,50 €  4 cl 5,50  € 

Weizenkorn (32%)  2 cl 3,00 €  4 cl 5,00 € 

Wodka (Gorbatschow) 2 cl 3,50 €  4 cl 5,50 € 

Malteser Aquavit  2 cl 3,50 €   4 cl 5,50 € 

Obstler „Reiche Ernte“ 30% 2 cl 3,50 €  4 cl 5,50 € 

Berliner Luft (Pfefferminz) 2 cl 3,00 €  4 cl 5,00 € 

 

Goldkrone   2 cl  3,00 €  4 cl 5,00 € 

Johnny Walker (Red Lable) 2 cl 3,50 €  4 cl 5,50 € 

Jim Beam   2 cl  3,50 €   4 cl 5,50 € 

 

Saure Kirsche   2 cl 3,00 €  4 cl  5,00 € 

Rhabarber    2 cl 3,00 €  4 cl  5,00 € 

Amaretto   2 cl 3,00 €  4 cl  5,00 € 
Baileys   2 cl 3,50 €  4 cl 5,50 € 

Eierlikör   2 cl 3,00 €  4 cl 5,00 € 

 

„ “ 

Campari O (4 cl Campari/Orangesaft)   6,00 € 

 

Batida Kirsch  (4cl Kokoslikör/Kirschsaft)   6,00 € 

 

Aperol Sprizz (4cl Aperol/Sekt trocken/Mineralwasser) 7,00 € 

 

Havana Cola (4 cl Havana/Coca Cola )   7,00 € 

 

Gin Tonic ( 4 cl Bombay Saphire/Tonic Water) 7,50 € 

 

Lillet Berry (6 cl Lillet/Himbeeren/Wild Berry Limo) 7,50 € 

 

        

0,2 l  6,20 €     0,75 l 20,00 € 



lieblich/Fruchtbetont und süffig, Aromen tropischer Früchte. 
 

-    

0,2 l  5,40 €     0,75 l 17,00 € 

halbtrocken/ Fruchtnoten von Pfirsich und Cassis 
 

 -  

0,2 l  6,40 €     0,75 l 21,00 € 

trocken/Saftig und vollmundig mit Aromen tropischer Früchte. 
 

-    

0,2 l  6,40 €     0,75 l 21,00 € 

trocken/Nuancen von Honigmelone und Zitrus. Hauch von Vanille und Mandel. 

 

-  lieblich   

0,2 l    5,40 €    0,75 l  17,00 € 
Noten von Brombeere, Sauerkirsche und Holunder. Weich mit süßlichem Tannin. 

 

-  halbtrocken  

0,2 l     6,40 €    0,75 l  21,00 € 
Herrliche Kirschnoten mit feinen Nuancen roter Beeren. 

 

-  trocken    

0,2 l  6,40 €    0,75 l  21,00 € 
Fruchtiges Bukett von roten Beeren. Vollmundig und elegante Würze. 

 

-  trocken    

0,2 l  6,40 €    0,75 l  21,00 € 
Aromen reifer Beeren, Kirsche & Pflaume. Gewürze, Kräuter ,Lakritz 

 

- halbtrocken   

0,2 l  6,40 €    0,75 l  21,00 €
Jugendlich strahlender Rosé. Frisch und  mit Aromen von Brombeeren  

 

 mild, halbtrocken, trocken    

0,1 l   3,20 €    0, 7 l  16,80 € 

 

 



1.  

Du sollst den Willkommenstrunk nicht verweigern und hast den Platz einzunehmen, den Dir der Ritter 

zuweist. 

 

2. 

 Du sollst Dir die Finger und Füße waschen bevor Du Dich auf das 

Fressen stürzt. 

 

3.  

Du sollst nicht mit den Fingern, sondern mit dem Silber essen wie es sich 

ziemt und aus handgetöpferten Steinzeug trinken. 

 

4. 

 Du sollst von allem, was das Bankett zu bieten hat essen.  

Vergiss aber nicht etwas für die Armen auf Deinem Platze zulassen. 

 

5.  

Du sollst es mit den groben Lauten bekunden,  

wenn Dir Speis und Trank munden. 

 

6.  

Du sollst die Frauenzimmer, die Dich bedienen,  

nicht belästigen oder betätscheln. Sie stehen unter des Ritters Schutze. 

 

7. 

 Du sollst Deinen Nachbarn bei Tische nicht bedrängen, ihm nicht die saftigsten Stückklein stibitzen und 
nicht seinen Wein aussaufen. 

 

8. 

 Du sollst nicht, so unter den Gästen ein Streit entbrennt,  

nach Stuhlbeinen, Schemeln oder sonstigem Mordwerkzeug greifen.  

Vielmehr soll alsdann jeder manniglich sich also verhalten wie´s seiner wohlachtbaren Kumpenei eignet 

und gebühret. 

 

9.  

Du sollst den guten Gaben zusprechen, keine Fratzen schneiden und nicht trotzig dreinschauen, ansonsten 

hast Du Dolch und Kumpen entwirket. 

 

10. 

 Du sollst vor Ehrfurcht erstarren und Dein Wohlwollen bekunden,  

sobald der Großmeister seine ehrwürdigen Gemäuer betritt. 

…

Mit der Eröffnung der „Ritterbutze“ 1992 nahm alles seinen Lauf. 

Der gesamte Komplex war einst eine alte Scheunenanlage, die zu einem Bauerngut gehörte. Der heutige 

Rittersaal und ein Teil des Hotels wurden erst in den Jahren 1993-1999 umgebaut. 

Es blieb kaum ein Stein auf dem anderen. So wurde zum Beispiel für den Rittersaal (100 Plätze) eine für die 

Gegend typische Decke,  



die Preußenkappe, eingezogen. 

Unsere ehrwürdigen Gemäuer sind bestückt mit 

Keramik der ehemaligen Töpferei von Familie Kort, 

Gerätschaften aus Großmutters Zeiten und allem was ein Ritter damals brauchte. 

 

Mit 2 Suiten und 10 Doppelzimmer eröffneten wir im Jahre 1995  

unser kleines Landhotel. 

Im Laufe der Zeit kamen weitere 16 Zimmer.  
Somit umfasst unser Hotel heute 58 Nachtlager. 

Alle Zimmer sind individuell eingerichtet und mit Namen versehen die mittelalterlichen Charme 

versprühen. 

 

Bei uns haben Sie alles unter einem Dach. 

Seit 2003 können sich Verliebte in unserem rustikalen Ambiente standesamtlich das Ja-Wort geben. 

Anschließend können sich die Vermählten in den Kreise ihrer Lieben begeben und den schönsten Tag im 

Leben mit einem  rauschenden und unvergesslichen Feste in unserem Saale krönen. 

Hinterher bieten unsere  Gemächer einen gemütlichen Schlafplatz für Brautpaar und Gäste. 

2010-Umbau der Sanitäranlagen und der „Ritterbutze“ in Standesamt 

2012-Neugestaltung des Frühstückraums & 2025 -Neubestuhlung 

2014-neue Terrassenmöbel und Boxspringbetten für die Schlafgemächer 

2016-Erweiterung des Terrassenbereichs & 2026-neue Sonnenschirme 

2017-Installation einer W-Lan Anlage 

2018-Neubestuhlung des Rittersaals 

2019-Renovierung und Neumöblierung der Hotelzimmer von 1999 

2020-Installation einer neuen TV-Anlage 

2021-Einbau einer Beregnungsanlage 

2022-neue Auslegware in allen Zimmern 

2023-Renovierung der Bäder von 1999 

2024- Einbau von Fliegengitter in allen Gemächern 

 

.Einen schönen Aufenthalt wünschen Familie Penno und Team! 

Vorspeisen 

Knoblauchcremesüppchen/Chorizo-Chip 

Kartoffelcremesüppchen 

Soljanka/Sahne 

Kleiner Salat 



 

Sättingungsbeilagen 

Salzkartoffeln 

Bratkartoffeln 

Gnocchi 

 

Gemüsebeilagen 

Rotkohl 

Rahmchampignons 

Basilikum-Sahne-Sauce 

Tomatensauce 

Grüne Zwiebel-Speck-Bohnen 

 

Fleisch & Fisch 

Schweineschnitzel /unpaniert 

Hähnchenbrustfilet 

Lachs 

Zander 

Matjes 

 

Speisenänderungen  1,00 € 

Speisen außer Haus (Verpackungskosten) 0,80 € 

 


